Menus du 13 au 24 mai 2024

9

CAROTTES RAPEES A LA
VINAIGRETTE

ROUGAIL DE SAUCISSE A LA
TOMATE,

RIZ

VACHE QUI RIT

DONUTS AU CHOCOLAT

CONCOMBRE FAGON TZATZIKI

BOULETTES SOJA, TOMATE,
BASILIC SAUCE AU CURRY,

SEMOULE et CAROTTES BIO | 4%)

BRAISEES

SAINT NECTAIRE

FROMAGE BLANC A LA FRAISE

MELON CHARENTAIS

CORDON BLEU ET KETCHUP,

FRITES et SALADE

PETIT FROMAGE FRAIS AUX
FRUITS

FRUIT

PATE DE CAMPAGNE
FILET DE HOKI SAUCE VACHE
QUIRIT,

POMME DE TERRE VAPEUR et
BATONNIERE DE LEGUMES
AUX HARICOTS PLATS

PONT L’EVEQUE

FRUIT

La Pentecote (50 jours apres
Paques et 10 jours apres
I’Ascension) révele la 3eme
personne de la triité : le Saint
Esprit. Dieu met ainsi le terme
a sa révélation, nous indiquant
qull est un en 3 « personnes » :
Dieu-le Pere, Dieu-le Fils
(Jésus-Christ) et Dieu-le Saint
Esprit (ou Esprit de Dieu).

BETTERAVE ROUGE A LA
VINAIGRETTE
RAVIOLIS GRATINES

et

SALADE
PETIT COTENTIN AIL ET FINES
HERBES

COMPOTE

CONCOMBRE A LA CRETOISE
JAMBON BLANC A LA

FRITES et TOMATES
PROVENCALES
PETIT FROMAGE FRAIS AUX
FRUITS

GATEAU AU YAOURT

MAYONNAISE m

: COQUILLETTES BIO et DUO DE

CROISILLON EMMENTAL

BLANQUETTE DE POISSON,

COURGETTES

TOMME GRISE

FRUIT

La cuisine se réserve la possibilité de modifier le menu en fonction de I'approvisionnement.
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